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Desbloquea los secretos de la nutricidon de peces con un enfoque innovador

Nuestro programa "Nutricion Aplicada para Peces 3.0", desarrollado por IFarming, te ofrece una experiencia de aprendizaje Unica que combina conocimientos
tedricos y practicos con la metodologia del Aprendizaje Invertido. Esta metodologia también conocida como "Flipped Classroom”, es un enfoque pedagdgico
donde los estudiantes estudian el contenido (videos, lecturas, etc.) fuera del aula y en clase participan en actividades interactivas y profundas con los docentes, o que
facilita una mayor participacion y un aprendizaje mas profundo.

Este programa te brindarad las herramientas y el conocimiento necesarios para desarrollar tus competencias en nutricion de peces, capaz de contribuir

significativamente al desarrollo sostenible de la acuicultura.

¢Qué aprenderas en este programa?

e Macronutrientes, micronutrientes y mas: Profundizaras en las caracteristicas y funciones de macronutrientes, micronutrientes y otros componentes
nutricionales vitales para los peces de cultivo.

e Digestion, absorciéon y metabolismo: Comprenderas los complejos procesos digestivos, de absorcion y metabolismo de nutrientes en el sistema digestivo de los
peces.

e Biodisponibilidad, bioaccesibilidad y bioenergética: Adquirirds conocimientos avanzados sobre estos conceptos cruciales en la nutricion de peces.

e Formulacidn: Elevaras tu comprension de los conceptos fundamentales de formulacion de alimento extruido dietas para peces.

e Evaluacion nutricional: Desarrollaras un pensamiento critico para evaluar el valor nutricional de dietas en ensayos experimentales y en estudios de campo.

¢ENn qué consiste nuestro programa?
e Dos cursos con clases dictadas por un equipo de docentes expertos y apasionados por la nutricion de peces.
e Un viaje de 13 semanas: Un recorrido integral que te llevara a dominar los conceptos y habilidades esenciales en esta area de la acuicultura.

Unete al programa "Nutricién Aplicada para Peces 3.0" y potencia tus competencias profesionales.
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Resultados del aprendizaje

e Dominaras los conceptos fundamentales de formulacion de
dietas, adquiriendo las competencias necesarias para utilizar

Una vez finalizado el programa, habras adquirido las siguientes
habilidades y conocimientos:

e Comprenderas el contexto y la estructura de la acuicultura

global, asi como los desafios relacionados con la nutricidn de
peces en este sector.

Identificaras los diversos tipos de nutrientes, materias primas y
aditivos utilizados en la nutricion de peces, asi como sus roles tanto
beneficiosos como perjudiciales para la nutricion y salud de los
peces.

Estards capacitado para identificar y describir distintas
metodologias de laboratorio empleadas en el analisis del valor
nutricional de materias primas, lo que te permitira tomar decisiones
informadas en la seleccion y evaluacion de ingredientes.

Reconoceras y describiras los componentes del sistema
digestivo de los peces y comprenderas sus funciones, lo que te
brindara una vision integral sobre como y donde se lleva a cabo la
digestion y absorcién de los nutrientes en los peces.

herramientas de formulacion y crear recetas de dietas balanceadas
especificas para las necesidades nutricionales de diferentes
especies de peces.

e Aprenderas los criterios basicos para evaluar y entender |os

parametros productivos, integrando los conocimientos tedricos y
practicos adquiridos en el programa de nutricion aplicada para
peces, lo que te facilitara una mejor toma de decisiones y disefio de
soluciones.

e Adquirirdas una comprension de los componentes y criterios para

realizar una evaluacion nutricional tanto a nivel experimental
como en campo, diseflar experimentos y estudios de campo.
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Orientado a: Requisitos de postulacion

Nuestro programa de educacion continua esta especialmente Para inscribirte en el programa de Nutricion Aplicada para
disefado para profesionales en campos relacionados con la Peces, debes cumplir con el siguiente requisito:
aculoultura, abarcando: e Titulo profesional universitario o técnico de instituto

e Medicina veterinaria. profesional o centro de formacién técnica de carreras

e Ingenieria en acuicultura, afines al area de la acuicultura.
e Agronomia.

e Biologia marina.

Bioquimica.

Técnico veterinario y pecuario.

Técnico en produccion acuicola.

Cualquier otra disciplina relacionada con la acuicultura.
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Metodologia aprendizaje invertido

Antes de clases Durante clases Después de clases
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e | os estudiantes acceden a contenido e En clase, los estudiantes se enfocan en e | os estudiantes contindan profundizando
educativo (videos, lecturas, etc.), se actividades de aprendizaje mas profundas en los contenidos y conceptos principales,
familiarizan con los conceptos y términos con los docentes (revision de contenido, realizan trabajos colaborativos e
principales, y pueden tomar notas y debates, responder preguntas, etc.). individuales, y participan en evaluaciones
preparar preguntas para ser discutidas en formativas para medir su comprension.

clase.



Podras acceder a

Clases

Nuestras clases son
impartidas por destacados
especialistas y puedes
acceder aellas 24/7, a
traves de nuestra
plataforma de aprendizaje,

IFarming Campus Virtual.

Aprendizaje interactivo

En cada clase en vivo del
programa, podras participar
activamente, compartir tus
ideas y aclarar dudas en
discusiones con tus

comparfieros y profesores.

Materiales de apoyo

Este programa te
proporcionara materiales de
apoyo, cuidadosamente
seleccionados y preparados
por nuestros profesores

para facilitar tu aprendizaje.

Evaluacion continua

El plan de ensefanza
incluye la evaluacion de tus
conocimientos adquiridos
en el programa a traves de
controles y trabajos
grupales e individuales.
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Aprende desde cualquier ubicacion

Gracias a nuestra metodologia de aprendizaje y plataforma de
aprendizaje |[Farming Campus Virtual, tendras la flexibilidad de
estudiar desde cualquier ubicacion.

Nuestro programa “Nutricion Aplicada para Peces” esta
compuesto de dos cursos, cada uno comprende una serie de
clases sincronicas y asincronicas con un o una docente, junto
con actividades y recursos de aprendizaje disponibles de forma
asincronica.

Las clases sincronicas implica que estudiantes e instructor
participan en actividades de aprendizaje en tiempo real a traves
de herramientas en linea, requiriendo que todos estén
conectados simultaneamente. Facilita la interaccion en vivo y

promueve la colaboracion activa.

El estudio en linea asincronico es un método de aprendizaje en
el cual los estudiantes pueden acceder a materiales vy
completar tareas en linea en momentos y lugares de su
eleccion, sin  requerir interaccion en tiempo real ni
sincronizacion con otros participantes. Proporciona flexibilidad
y le permite a los estudiantes aprender a su propio ritmo.
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Actividades de aprendizaje Recursos de aprendizaje

Las siguientes actividades de aprendizaje son desarrolladas por Este programa se enfoca en la seleccion, adaptacion vy
el o la docente para facilitar la asimilacion de contenidos organizacion de los siguientes recursos de aprendizaje
especificos y promover el progreso en el proceso de formacion disefados para la formaciéon a distancia:
profesional: ¢ Videos de clases online.

e Clases en linea en vivo. e Resumenes elaborados por los docentes.

e Evaluaciones. e Material de lectura esencial y complementaria.

e Trabajo en grupos. Los recursos de aprendizaje estaran disponibles las 24 horas

e [rabajos individuales. , , ,
J del dia, los 7 dias de la semana, a través de nuestra plataforma

de aprendizaje, [Farming Campus Virtual.
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Ventajas de plataforma IFarming Campus Virtual

Nuestra plataforma IFarming Campus Virtual ofrece una
amplia gama de herramientas y caracteristicas disefladas para
optimizar la experiencia de aprendizaje en linea. Entre sus
ventajas, se encuentra la capacidad de incorporar contenido
multimedia, como imagenes, videos y presentaciones, lo que
contribuye a mantener alto el interés y participacion de los
estudiantes a lo largo del programa.

Ademas, nuestra plataforma de aprendizaje permite foros de
discusion y mensajeria instantanea que fomentan la interaccion
y el debate entre los estudiantes, promoviendo la colaboracion
y el intercambio de ideas. Ademas, ofrece la posibilidad de
realizar actividades y tareas de evaluacion de manera efectiva,
como cuestionarios, tareas y examenes, lo que facilita el
seguimiento del progreso vy la evaluacion del rendimiento de los
estudiantes.
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Requisitos tecnologicos

Conexion estable

Para aprovechar al maximo
nuestro programa de educacion
continua y plataforma de
aprendizaje, es importante que
dispongas con una conexion a
Internet estable, especialmente
durante el desarrollo de

evaluaciones.

Navegadores recomendados

Para una experiencia de usuario
Optima, te sugerimos que utilices
los siguientes navegadores:

e Google Chrome.

e Mozilla Firefox.

e Apple Safari.

e Microsoft Edge.
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Canales de comunicacion

e Para consultas académicas, podras utilizar el Foro 'Consultas Académicas' y
recibiras respuestas en 24 horas.

e Laretroalimentacion para trabajos asincronicos toma hasta 72 horas.

e Para contactar a Coordinacion, podras utilizar el Foro '‘Consultas Técnicas o
Administrativas’ o enviar un correo a contact@ifarming.ai. Recibiras respuesta
en 24 horas.

e Mantente informado sobre las novedades del programa a traves del Foro

'Avisos' con notificaciones por correo electronico.
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Evaluacion y requisitos de aprobacion

Participaras en evaluaciones distribuidas a lo largo del
programa, colaboraras en proyectos grupales e individuales.

Para obtener la aprobacion de cada curso, es necesario que

cumplas con dos requisitos fundamentales:

1.Una asistencia final del 80% o superior en las clases

programadas.
2.Un promedio final igual o superior al 60% de la maxima

calificacion posible.
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Un distinguido cuerpo docente

Cada uno de los docentes de la plataforma [Farming Campus Virtual destaca en su
especialidad, portando una rica experiencia en el entorno empresarial vy
académico, lo que garantiza que los contenidos que se ensefan estén
actualizados y reflejen las Ultimas tendencias en sus respectivos campos.

El 89% de nuestro cuerpo docente cuenta con doctorados, maestrias vy
especialidades. Han sido formados en las principales instituciones académicas de
Chile y el extranjero, lo que les proporciona una perspectiva integral y global del
mundo de la nutricion de peces.

La metodologia educativa usada por nuestro cuerpo de profesores se fundamenta
en la construccion de una solida base de conocimiento, respaldada por el empleo
de casos practicos que abordan situaciones reales a nivel nacional e internacional.
Esto capacita a los estudiantes para desarrollar criterios solidos en el ambito de la

nutricion de peces, permitiéndoles enfrentar situaciones reales y desafiantes con
confianza.

Conocelos >




Alejandro Capdeville

Asesor Internacional

Fundador BelCap, Chile

Licenciado Ciencias Quimicas y Farmacéuticas
Universidad de Valparaiso, Chile

Alejandro Capdeville Steffens, graduado como Quimico Farmacéutico de
la Universidad de Valparaiso, destaca como especialista con mas de 35
anos de experiencia en diversos areas. Su campo profesional se extiende
a la formulacién y desarrollo de materias primas para la acuicultura, la
produccion de alimentos acuicolas, el control de calidad, la investigacion
aplicada, el registro de productos, y la labor docente como director de
internados y tesis de pregrado en diferentes universidades.

En su rol como socio propietario de Bel-Cap SpA, ha aplicado su
conocimiento para brindar asesoramiento en los procesos de formulacion
y desarrollo de materias primas acuicolas. Ha sido una figura activa en la
creacion de valor para diversas fabricas de alimentos y proveedores de
ingredientes y aditivos en la industria.

Adrian Hernandez

Profesor Asociado

Universidad Catolica de Temuco, Chile
PhD Biociencias Acudticas

Tokyo University of Marine Sciences and
Technology, Japon

El Dr. Adridn Hernandez obtuvo su grado de Doctor en Biociencias
Acuaticas en la Universidad de Ciencias y Tecnologias Marinas de Tokio,
Japon en 2005. Hoy en dia, el Dr. Hernandez es profesor asociado en el
Departamento de Ciencias Agricolas y Acuicolas de la Universidad
Catdlica de Temuco, Chile. La investigaciéon y la docencia del Dr.
Hernandez se centran en la acuicultura, la nutricion de peces y la
formulacion y fabricacion de alimentos para nutricion animal. Al trabajar
para cumplir con estos objetivos, el Dr. Hernandez ha estado llevando a
cabo proyectos y experimentos, en colaboracion con grupos e
instituciones nacionales e internacionales, financiados por una variedad
de fondos tanto publicos como privados. El Dr. Adridn Hernandez forma
parte del comité editorial de las revistas Aquaculture y Aquaculture
Nutrition.
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https://www.linkedin.com/in/alejandro-capdeville-steffens-363460107/
https://nucleo-nipa.uct.cl/dr-adrian-hernandez-arias/

Carlos Hein

Product Manager - Dietas de Engorda
Skretting Chile

Ingeniero Pesquero

Pontificia Universidad Catolica de Valparaiso, Chile

Carlos Hein es un Ingeniero Pesquero de la Pontificia Catdlica de
Valparaiso con un MBA otorgado por la Universidad del Desarrollo. El
profesor Hein cuenta con mas de 20 anhos de experiencia en la industria
salmonera. Ha ocupado roles destacados en investigacion, produccion de
peces, nutricion y alimentacion en empresas lideres de dicha industria.
Su contribucidon ha sido vital en el desarrollo de estrategias nutricionales
y de alimentacidn a nivel nacional e internacional, liderando destacados
proyectos. Hoy se desempena como product manager de dietas de
engorda en Skretting Chile.

El profesor Hein resalta por su amplia experiencia en la produccién y
alimentacion de salmoénidos, desde el desove hasta la cosecha, tanto en
aguas dulces como en entornos marinos. Su formacion, experiencia
laboral y liderazgo consolidan su posicion como un referente en la
industria salmoneras.

Cristian Cornejo

Director de operaciones
Inarctica, Rusia
Ingeniero Civil Industrial

Universidad Catolica de la Santisima Concepcion,
Chile

Cristian Cornejo es Ingeniero Civil Industrial de la Universidad Catdélica
de la Santisima Concepcién, con mas 8 anhos de experiencia asesorando a
empresas de nivel tanto nacional como internacional. Su desarrollo
profesional se centra en la fabricacidn de alimentos extruidos para
acuicultura y mascotas, asi como en el desarrollo e implementacion de
soluciones destinadas a mejorar de manera continua la eficiencia
productiva en los procesos de elaboracion de alimentos. Actualmente, se
desempena como director de operaciones en Inarctica.
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https://www.linkedin.com/in/carlos-hein-3a1694171/
https://www.linkedin.com/in/cristian-andres-cornejo-bastias-49372889/

Joceline Ruiz

Investigadora & Docente

Universidad Catolica de Temuco, Chile
PhD Ciencias Agropecuarias
Universidad Catolica de Temuco, Chile

La Dra. Joceline Ruiz Calful es Ingeniera en Acuicultura, Licenciada en
las Ciencias de la Acuicultura y Dotora en Ciencias Agropecuarias por la
Universidad Catdlica de Temuco, Chile. Es docente e investigadora en el
Laboratorio de Nutricion y Fisiologia de Peces, que forma parte del
Departamento de Ciencias Agropecuarias y Acuicolas de la misma
Universidad. Su linea de investigaciéon es la nutricion de peces enfocada
principalmente a la incorporacion de nuevos ingredientes alternativos,
principalmente fuentes lipidicas para generar alimentos sostenibles para
la acuicultura, manteniendo la salud y la calidad nutricional de los peces
de cultivo.

m

Jorge Pino

Investigador Senior

Cargill Aqua Nutrition, Global

PhD Ciencias de Recursos Naturales
Universidad de La Frontera, Chile

El Dr. Jorge Pino es Ingeniero en Alimentos, MSc y PhD en Ciencias de
Recursos Naturales de la Universidad de La Frontera, Chile. Durante mas
de 15 anos se ha desempenado en Cargill Aqua Nutrition (anteriormente
EWOS) en el area de desarrollo e investigacion de soluciones
nutricionales para la acuicultura, incluyendo las areas de inmunologia y
salud de salménidos. Ha sido parte del desarrollo de dietas funcionales
para disminuir la infestacion del piojo del salmén. El Dr. Pino ha sido un
elemento clave del equipo de desarrollo e implementacion de soluciones
digitales como SalmoNIR, entre otras.
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https://www.linkedin.com/in/joceline-ruiz-calful-6969a8189/
https://www.linkedin.com/in/jorge-pino-marambio-5638b37/

Marta Bou

Investigadora

Nofima, Noruega

PhD Ciencias Animales y Acuicolas

Norwegian University of Life Sciences, Noruega

La Dra. Marta Bou Mira es Licenciada en Ciencias del Mar por la
Universidad de Vigo, Espafna y posee dos MSc en Acuicultura; uno
cursado en la Universidad de Las Palmas de Gran Canaria y el otro
cursado en la Universidad de Barcelona. Asimismo, es Doctora en
Ciencias Animales y Acuicolas, Universidad Noruega de Ciencias de la
Vida, Noruega. Trabaja desde el 2013 en Nofima, en el departamento de
nutricion y tecnologia de alimentos, donde sus principales areas de
trabajo estan relacionadas con la nutricion de lipidos en peces,
principalmente salmoénidos. Un area de particular interés es el estudio de
los requerimientos minimos de los acidos grasos esenciales EPAy DHA y
el impacto de estos acidos grasos en la salud y el rendimiento productivo

de salmonidos.

Pablo Ibieta

Dzrector Técnico - Pincoy
Study Leader, TekBios Ltda.

Dr. rer. nat (PhD) Ciencias Naturales
Universitit Heidelberg, Alemania

El Dr. Pablo Ibieta es bioquimico de la Universidad de Concepcion y
posee grado de doctor en Ciencias Naturales de la Universidad de
Heidelberg, Alemania. Profesional con mas de 17 anos de experiencia en
investigacion aplicada y desarrollo de proyectos de acuicultura en las
areas de nutricién, calidad de producto final, salud y bienestar de peces.
El Dr. Ibieta tiene experiencia en disefhos y evaluaciones tanto a nivel
experimental como comercial de estrategias, dietas y manejos. Ademas,
trabaja en el desarrollo de asesorias en el area de nutricion, bienestar
animal, desafios con patégenos y estrategias para la reduccién del uso de
antibiéticos en la salmonicultura. El Dr. Ibieta se describe como un
apasionado por generacion de conocimiento cientifico y como su

aplicacion puede ayudar a generar una acuicultura mas sostenible.
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https://nofima.com/employee/marta-bou-mira/
https://www.linkedin.com/in/pablo-ibieta-05863336/

Patricio Dantagnan

Profesor Titular

Universidad Catolica de Temuco, Chile

PhD Ciencias del Mar

Universidad de Las Palmas de Gran Canaria,
Espana

El Dr. Patricio Dantagnan es Ingeniero en Acuicultura, Bidlogo Marino y
Doctor en Ciencias del Mar por la Universidad de Las Palmas de Gran
Canaria, Espana. Es profesor titular del Departamento de Ciencias
Agropecuarias y Acuicolas de la Universidad Catélica de Temuco y
Director del Laboratorio de Nutricion vy Fisiologia de peces
(www.acuicultura.uct.cl/nutricion), del cual fue fundador. Sus
investigaciones estan asociadas principalmente a la nutricidon de lipidos y
acidos grasos, y cémo estos interactuan con otros nutrientes. Su
relacion con la industria se centra principalmente en la evaluaciéon de
ingredientes, suplementos y aditivos en dietas para peces. Hoy en dia
mantiene colaboraciones con investigadores, universidades y centros de
investigaciones chilenos y extranjeros.

Ademas, el Dr. Dantagnan es profesor del programa de Doctorado en
Ciencias Agropecuarias de la Universidad Catdlica de Temuco y profesor
invitado del programa de Doctorado en Acuicultura del consorcio
conformado por la Universidad de Chile, Universidad Catdlica del Norte y
Pontificia Universidad Catdlica de Valparaiso. De igual forma, es profesor
del programa de Doctorado en Acuicultura de la Universidad Austral de
Chile.

Paula Arriagada

Gerenta Técnica
Corbion, Paises Bajos
MSc Food Science

McGull Unrversity, Canada

Paula Arriagada Strodthoff es Ingeniera en Alimentos de la Universidad
Austral de Chile y posee el grado de Master of Science en ciencias de los
alimentos de la Universidad de McGill, Canada. Es una profesional con
mas de 24 anos de experiencia en nutricion y produccién animal
incluyendo avicultura y estrategia, desarrollo e investigacion de
soluciones nutricionales para la acuicultura. Paula posee una gran
experiencia en formulacidon, analisis y evaluacion de conceptos
nutricionales para peces cultivados tanto a nivel experimental como
comercial. Ha sido gerenta técnica de ventas de Corbion, siendo
responsable del soporte técnico de ventas de omega 3 a base de algas en
todo el mundo. La profesora Paula se describe como una apasionada por
la nutricion e interesada en ayudar y mejorar la sostenibilidad de la
industria acuicola.
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https://vip.uct.cl/profesores/herman-patricio-dantagnan/
https://www.linkedin.com/in/paula-isabel-arriagada-strodthoff-90206216/

Stephen Gunther

Dzrector de Consultoria y Ciencias Aplicadas
Wittaya Aqua, Canada

MSc Ciencia Animal
University of Guelph, Canada

El profesor Stephen Gunther posee un Master of Science en Ciencia
Animal otorgado por la Universidad de Guelph y cuenta con una sélida
formacidon en nutricidn acuicola respaldada por mas de 19 anos de
experiencia en destacadas empresas a nivel nacional e internacional. Su
desarrollo profesional se centra en el desarrollo de estrategias
nutricionales, calidad y seguridad de materias primas y alimentos
completos, auditorias en plantas de alimentos, y en actividades de
investigacion y desarrollo.

Director de Programa

Felipe Reveco

Fundador & Asesor Internacional
IFarming, Chile

PhD Nutricion Animal
Norwegian University of Life Sciences, Noruega

El Dr. Felipe Reveco Urzua posee un Doctorado en Nutricion Animal de la
Universidad Noruega de Ciencias de la Vida en Noruega. Ademas, cuenta
con un Master in Science en Avicultura y Ciencia Animal de la
Universidad de Saskatchewan en Canada, y es Médico Veterinario de la
Universidad de Chile.

Durante los ultimos 13 anos, su enfoque se ha centrado en la industria del
salmén, con especial atencion a Canada y Noruega. Ha colaborado tanto
desde el ambito privado como desde la academia con empresas lideres
en la industria, aportando su experiencia en areas como estrategia,
produccion, nutricion, salud e investigacion. Es el fundador de IFarming,
una iniciativa con el propdsito de ayudar a la acuicultura a optimizar sus
recursos, beneficiando a productores, proveedores Yy nuevos
participantes en el sector.
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https://www.linkedin.com/in/feliperevecourzua/
https://www.linkedin.com/in/stephen-gunther-9682463/
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Desarrollado por:

Curso I:
plan de estudios

Conocelo >



Plan de estudios: curso |

Palabras de bienvenida.
Descripcion del programa.
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Introduccion del programa y curso | Presentacion de profesores. Felipe Reveco 24-09-24 1
Descripciéon LMS.
1.Introduccion al Presentacion de estudiantes.
curso
Acuicultura a nivel global.
Una mirada a la acuicultura global Niveles de produccién de alimento. Felipe Reveco Asincronica 1.5
Desafios de la nutricion acuicola.
, o Definicidn, estructura, funcién y clasificacion de proteinas . S
Explorando proteinas y aminoacidos . y P y Felipe Reveco Asincronica 1.5
aminoacidos.
Fundamentos de lipidos Definicion, estructura, funcion y clasificacion de lipidos. Patricio Dantagnan Asincroénica 1
Entendiendo los carbohidratos: desde su Descripcion, clasificacién, determinacion, digestiéon y absorcién, . S
. . . . . . Felipe Reveco Asincronica 1.5
estructura a su impacto en el metabolismo metabolismo y niveles dietarios.
El mundo de las vitaminas Descripcion, estructura, clases y funcidon de vitaminas. Jorge Pino Asincronica 1
2. Nutrientes
Introduccion.
Macro y micro minerales.
Minerales en la acuicultura Minerales inorganicos y organicos. Pablo Ibieta Asincronica 1
Interacciones.
Toxicidad y medio ambiente.
Pablo Ibieta 03-10-24
Clase en vivo para revisar contenido de moédulo N° 1y 2. Patricio Dantagnan 2
Felipe Reveco
Evaluacion N° 1 04-10-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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3. Anatomia intestinal
& digestion de
nutrientes

Sistema inmune intestinal

Descripcidn y estructura del sistema inmune intestinal en peces

Felipe Reveco

)= IFarmin

Asincronica 1

g

Anatomia y estructura de sistema digestivo

Descripcidn del sistema digestivo.

Anatomia.
o Histologia, histoquimica e inmunohistoquimica.
o Morfometria de mucosa intestinal.

Felipe Reveco

Asincronica 2

Abordando la digestion de proteinas y
lipidos

Digestion de proteinas y lipidos.

Felipe Reveco

Asincronica 3

Clase en vivo para revisar contenido de mdédulo N° 3.

Felipe Reveco

10-10-24 2

Evaluacion N° 2

11-10-24 2

4. Determinacion de
valor nutricional de
materias primas

Conceptos basicos asociados al uso
digestivo de los nutrientes

Valor nutricional de los ingredientes.

Rol de la estructura de los alimentos sobre el uso digestivo, la
liberacion de los nutrientes y/o los compuestos bio-activos.
Componentes nutricionales.

Estructura original de los ingredientes y del uso digestivo de los
nutrientes versus procesamiento de los alimentos.

Adrian Hernandez

Asincronica 1

Métodos para la determinacién de la bio-
disponibilidad y bio-accesibilidad

Métodos in vitro y in vivo.

Bio-disponibilidad.

Bio-accesibilidad.

Determinacion del efecto nutricional de los ingredientes.
Método directo.

Método indirecto.

Adrian Hernandez

Asincronica 1

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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4. Determinacion de
1 valor nutricional de
materias primas

Produccién de alimentos para la

Factores biodticos y abidticos.

Alimentos balanceados.

Requerimiento y valor nutricional.

Consideraciones basicas al formular y elaborar alimentos.

ER
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14 ) . g Adrian Hernandez Asincronica 1
acuicultura Modelamiento nutricional.
Procesos de fabricacion.
Tipos de alimentos.
Proceso de transformacion energética.
Descifrando la elaboracion de alimentos Descripcién del proceso de elaboraciéon de alimentos para especies . . . -
15 , Cristian Cornejo Asincronica 1.5
para peces acuicolas.
Introduccion.
P . . . Métodos para determinar porcentajes de humedad, grasa, fibra, . . . -
16 Analisis proximal de ingredientes . P . P ) , .g Joceline Ruiz Asincronica 1.5
cenizas, carbohidratos solubles y proteina en los alimentos.
Analisis complementarios: energia, fosforo, etc.
. . . , Adrian Hernandez 24-10-24
17 Clase en vivo para revisar contenido de médulo N° 4. . . 2
Joceline Ruiz
Evaluacion N° 3 25-10-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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« Fuentes tradicionales y alternativas de proteinas y lipidos.
« Factores antinutricionales.

ER

IFarmin
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g

18 Principales materias primas nutricionales Origen Alejandro Capdeville Asincrénica 2.5
» Criterios de calidad.
« Insumos fuentes de energia y acidos grasos esenciales.
» Inocuidad: control de residuos de sustancias indeseables.
19 Materias primas tecnoldgicas « Aglutinantes y grases de cobertura. Alejandro Capdeville Asincronica 1.5
» Estabilidad oxidativa y vida util.
« Digestibilidad in vitro y en vivo.
Entrega de trabajo individual 4-11-24
. . « Ingredientes alternativos unicelulares:
5. Materias primas .
o Tipos.
. . - o Valor nutricional. . . o
20 Materias primas nutricionales . u ! Joceline Ruiz Asincronica 1.5
o Aplicaciones.
o Proceso de produccion.
o Desafios y perspectivas futuras de los ingredientes unicelulares.
- . « Introduccidn. . o
21 Aditivos funcionales S ., Felipe Reveco Asincronica 1.5
» Descripcidn, tipo, modo de accion.
Alejandro Capdeville
22 Clase en vivo para revisar contenido de mdédulo N° 5. Joceline Ruiz 5-11-24 2
Felipe Reveco
Evaluacion N° 4 8-11-24 2
Entrega y presentacion de trabajo grupal 12-11-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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1.1. Nutricion en salud y
bienestar de peces

)= Farmin
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. Presentacion y descripcion de profesores y curso. .
Introduccion del curso Il @ ., y p P y Felipe Reveco 14-11-24 1
Presentacion de estudiantes.
Esencialidad y caracteristicas.
- . . Metabolismo y funciones. . . -
Nutricion de vitaminas . . y Jorge Pino Asincroénica 1
Deficiencias.
Fuentes de vitaminas.
. - Definicion y descripcion del concepto bioenergética. . S
Bioenergeética en peces . y . p , P g Felipe Reveco Asincronica 1.5
Flujo y determinacion de energia en peces.
Deficiencia y exceso.
Minerales en la acuicultura Patologias. Pablo Ibieta Asincronica 1.5
Estrés oxidativo y respuesta inmune.
Pablo Ibieta
Clase en vivo para revisar contenido de modulo N° 1.1. Felipe Reveco 19-11-24 2
Jorge Pino
Evaluacion N° 1 22-11-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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1.2. Nutricién en salud
y bienestar de peces

Conceptos de nutricion y formulacion:

« Conceptos de nutricion y formulacién: proteinas & aminoacidos.
» Metabolismo de aminoacidos dietarios.
» Teoria del barril.

=N
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/ proteinas & aminoacidos, parte 1. » Desbalances de aminoacidos. Felipe Reveco Asincronica 15
« Patrén postpandial de aminoacidos.
« Aminoacidos funcionales.
Conceptos de nutricion y formulacion: . , . . - . . o
8 , S « Relacion proteina digestible: energia digestible. Felipe Reveco Asincronica 1.5
proteinas & aminoacidos, parte 2
9 Dietas de alta energia en salmonicultura » Dietas de alta energia y su relacién con nutrientes. Patricio Dantagnan Asincronica 1
» Funciones de los lipidos.
» Lipidos en alimentos acuicolas.
« Requerimiento especie especifico:
- . o Acidos grasos esenciales.
Evaluacién de los requerimientos o Fosfolipidos.
10 nutricionales de EPA y DHA en salmén del o Colesterol. Marta Bou Asincronica 2
Atlantico y su complejidad. L -
« Requerimientos de lipidos.
» Necesidad por reevaluar requerimientos nutricionales.
» Efectos especificos de EPA y DHA.
« Conclusiones.
Marta Bou
1 Clase en vivo para revisar contenido de moédulo N° 1.2. Patricio Dantagnan 28-11-24 2
Felipe Reveco
Evaluacion N° 2 29-11-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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2. Formulacion de
dietas

Alimentando un planeta hambriento

¢Como alimentar a 10 billones de personas en el 2050?
Plan de accién.

Planetary health diets.

Sistemas de produccién de alimentos sustentables.
Blue foods.

Conclusiones.

)= Farmin

Paula Arriagada

Asincronica 1

g

Desafios practicos en el balance de acidos
grasos en dietas de salmodnidos.

Conceptos basicos.
Construyendo un oilmix.
Requerimientos de energia.
Requerimientos de EPA y DHA.
Balance n6 n3.

Calculo de ingredientes marinos.
Ejemplo practico.

Paula Arriagada

Asincronica 1

Formulacidn de precisidon para alimentos
acuicolas

Conceptos claves en formulacién.

Introduccion y uso de plataforma de formulacién: AquaOp Feed.

Stephen Gunther

Asincrodnica 2

Clase en vivo para revisar conceptos claves en formulacion formulaciéon de oilmix, entre otros temas.

Alejandro Capdeville

3-12-24 2

Clase en vivo para revisar conceptos claves en formulacion formulacion de oilmix, entre otros temas.

Alejandro Capdeville

5-12-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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« Conceptos claves y definiciones:
o Medir crecimiento.
o Relacion peso y longitud.
. . Eficiencia alimentacién. . .
17 Parametros productivos ° . ., Carlos Hein Asincronica 2
o Tasa de alimentacion.
« Monitoreo alimentacion y crecimiento:
o Comparacion resultados esperados y reales.
o Ejemplos y casos.
« Evaluacién nutricional a nivel experimental y en campo.
3. Seguimiento y » Disefio experimental y de campo.
evaluacion del estado « Metodologia estadistica:
nutricional de peces Tamafio muestreal oder estadistico, tipo de anélisis
18 Evaluacion experimental y de campo ° . . P ' P y Pablo Ibieta Asincronica 2
consideraciones.
o Evaluacidon y discusidn de resultados a ensayos experimentales y
evaluaciones de campo.
« Significancia estadistica vs significancia de resultados.
. . . . Pablo Ibieta
19 Clase en vivo para revisar contenido de modulo N° 3. . 12-12-24 2
Carlos Hein
Evaluacion N° 3 13-12-24 2
Entrega y presentacion de trabajo grupal 19-12-24 2

Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente, debido a circunstancias imprevistas o de fuerza mayor.
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Valor y descuentos

Valor para empresa* Valor para personal natural**

e Arancel programa completo: e Arancel programa completo:
o CLP $1.300.000 + IVA (USD $ 1372). o CLP $1.300.000 (USD $1372).

Descuento sobre el arancel

e 5% inscripcion anticipada***.
e 10% exalumnos IFarming Campus
Virtual**

Medios de pago Chile Medios de pago internacional « 10% estudiante de postgrado

Mmatriculados en instituciones.
e Transferencia bancaria. e Pago al contado a través de educacionales***.

transferencia bancaria.

e Orden de compra.
o PayPal®

(*) Precios en ddlares son solo referenciales y no incluyen IVA. El valor final en dolares se calcula segun la tasa de cambio del dia.
(**) Precios en ddlares son solo referenciales. El valor final en ddlares se calcula segun la tasa de cambio del dia.

(***) Los descuentos no son transferibles y acumulables. Descuentos validos hasta el 31 de Agosto, 2024, excepto descuento
para ex alumnos IFarming Campus Virtual.

(***) Los descuentos no son transferibles y acumulables. Para acceder a los descuentos los alumnos de posgrado deben enviar la

matricula al dia a contact@ifarming.ai.
(*****) Solo hay un 5% descuento aplicable a exalumnos IFarming Campus Virtual y a estudiantes de posgrado cuando se pague la
matricula con PayPal. Para ejecutar pagos con PayPal debes contactarnos.

=R IFarming




Informacion general

Modalidad

e |nicio: 24 de septiembre de 2024.

Aprendizaje invertido.
Clases en linea.

Clases en linea y en vivo.
Idioma: Espanol.

e Temino: 19 de diciembre de 2024.

Dirigido a Carga horaria

Curso | Curso Il Programa
Horas sincronicas: 36.5 33 69.5
Horas asincréonicas: 70 66 136

e Titulados de carreras afines a la acuicultura.

Valor para empresa** Valor para personal natural** $

e Programa completo: CLP $1.300.000 + IVA. e Programa completo: CLP $1.300.000.

e 5% inscripcioén anticipada, consulta por otros e 5% inscripcioén anticipada, consulta por otros

descuentos. descuentos.

(*) Cada programa y curso requiere un numero minimo de matriculados para dictarse. El cierre de matriculas sera el 31 de agosto, 2024.

(*) Los planes de estudios pueden experimentar modificaciones, tanto en su planificacion como en el personal docente.
(**) Por favor, antes de matricularte no olvides de revisar los Términos y Condiciones del programa disponible en www.ifarming.ai.

Horario*

« Martes y/o jueves: 18:00 a 20:15 hrs, pero pueden
variar para clases de profesores ubicados en
zonas horarias diferentes a GMT-4, como en
horario AM.

Evaluacién & material de apoyo

o Controles disponibles a lo largo del programa.
« Documentos de lectura de apoyo.
o Video de clases en formato streaming.

Certificado de aprobacidén

» Satisfacer el 80% de asistencia con un promedio

final del 60%.
» Certificado emitido por la Universidad Catodlica

de Temuco.

)=% IFarming



rende con lLos mejores!

Alejandro Capdeville

Felipe Reveco Joceline Ruiz

Pablo Ibieta Patricio Dantagnan Paula Arriagada Stephen Gunther

Matriculate aqui )
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Informacion de contacto:

(© ‘ Ry +569 99698968

& contact@ifarming.ai

J'/""' .
AN , o |
T ifarming.ai/virtual-campus P .

[company/ifarmingai
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@ifarming.ai

ifarming.ai



